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Freitag, 29. November 2019 ab 19.00 Uhr

Catarratto igp

Terre Siciliane

Weingut: Ferreri. Re-
gion: Sizilien. Rebsorte:
100% Catarratto. An-
baugebiet: C.da Buturro
(Santa Ninfa) TP. Farbe:
Gelb mit griinlichen Re-
flexen. Duft: erinnert an
getrocknete Aprikosen,
Ananas und Passion-
sfrucht. Geschmack: an-
haltend, weich, voll, dick
und verfiigt iiber eine
Oberflache von Zitru-
sfriichten.

Brasi
Catarratto igp

Terre Siciliane

Weingut: Ferreri. Re-
gion: Sizilien. Rebsorte:
100% Catarratto. An-
baugebiet: C.da Buturro
(Santa Ninfa) TP. Farbe:
Gelb mit griinlichen Re-
flexen. Duft: erinnert an
getrocknete Aprikosen,
Ananas und Passion-
sfrucht. Geschmack: an-
haltend, weich, voll, dick
und verfligt {iber eine
Oberflache von Zitru-
sfriichten.

Nero d’Avola igp

Terre Siciliane

Weingut: Ferreri. Region:
Sizilien. Rebsorte: 100%
Nero d’Avola. Anbauge-
biet: C.da Salinella (Santa
Ninfa) TP. Farbe: rubinrot
mit violetten Reflexen.
Duft: reich und konzen-
triert, mit intensiven Aro-
men von roten Friichten
und einem Hauch von Va-
nille. Geschmack: persi-
stent, weich, voll und
umhiillenden.

Zibibbo igp
Terre Siciliane

) Weingut: Ferreri. Re-
= gion: Sizilien. Reb-
,‘i"!\l?f ¢ sorte: 100% zibibbo.
"%I Anbaugebiet: Santa

& Ninfa TP. Farbe:
strohfarben mit griinli-
chen Reflexen. Duft:
Jasmin und Alpenveil-
chen. Geschmack:
Pfirsich, Aprikose, Sal-
bei, Minze und Honig.

Brasi
Nero d’Avola igp

Terre Siciliane

Weingut: Ferreri. Region:
Sizilien. Rebsorte: 100%
Nero d’Avola. Anbaugebiet:
C.da Salinella (Santa Ninfa)
TP. Farbe: intensives Rubin-
rot. . Duft: intensiv, ausge-
wogen, fein und typisch.
Geschmack: anhaltend,
weich, voll und Kuvertierung.

Passito di
Zibibbo igp
Terre Siciliane

Weingut: Ferreri. Re-
gion: Sizilien. Rebsorte:
100% Zibibbo. Anbauge-
biet: Santa Ninfa TP.
Farbe: strahlendes Gold
von grofler Konsistenz.
Duft: Komplex mit Aro-
men von Gerstenbonbons,
Dosenpfirsichen, Akazien-
honig, Datteln, getrockne-
ten Feigen und
mediterranen Krautern. Ge-
schmack: umbhiillend und
sifl, erfrischt durch eine le-
bendige Sdure-Note und
einen saftigen und zitri-
schen Abgang von ausge-
zeichneter Lange.

Die Weine werden mit 4 gange Essen prasentiert : Fisch Frikadellen, Tortellacci geftillt mit Gorgonzaler,

Lamm Koteletts mit Gratinierte Steinpilzen und Salat, Kase Kuchen

Preis 55,00 €, geschlossene gesellschaft fur 30 Personen
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